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CENTRO DE CAPACITACION ALEMAN

Spritzgeback

Zutaten:

500 g Weizenmehl 125 g Margarine
250 g Zucker 1 Prise Salz

125 g Butter 5-10 g Backpulver
15-20 g Vanillezucker 1 Ei

1 Eigelb

150 g Zartbitterkuverture zum Verzieren, nach Belieben

Zubereitung:

Nimmt die/der/den/dem Butter und die/der/den/dem Margarine
aus die/der/den/dem Kuhlschrank, damit sie Zimmertemperatur
erreichen. Knete aller/allem/alle/allen Zutaten zu eine/einen/einem
festen Teig und lasse sie/inn/ihm 1 Stunde in der/in den/im
KUhlschrank ruhen.

Drehe die/den/dem Teig durch eine/einer/einen/einem Spritzbeutel
mit einer/einen/einem Aufsatz fur Spritzgebdck, um verschiedene
Pl&tzchen zu machen. Lege die/den/dem Platzchen auf
eine/ein/einen/einem Blech mit Backpapier.

Backe die/den/dem Platzchen in der/in den/im vorgeheizten Ofen

bei 180 °C fur etwa 10-15 Minuten auf die/der/den/dem zweiten
Schiene von unten. Lass die/der/den/dem Pldtzchen ganz abkuhlen.

Schmelze die/der/den/dem Schokoladenkuvertire und tauche
die/der/den/dem Halfte der Kekse hinein.
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